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ENTRADAS / APPETIZERS

PANUCHOS DE COCHINITA 3 pz

frijol colado, cochinita pibil, cebolla morada encurtida, 
chile habanero.

tortilla filled with beans, pork cochinita pibil, pickled 
red onion, habanero chile.

178

CECINA CON GUACAMOLE 60 g

carne deshidratada, guacamole.
beef jerky, guacamole.

205

173

135

148

QUESO FUNDIDO NATURAL 200 g

SOPAS / SOUP

 MELTED CHEESE 200 g

con chorizo / with chorizo 100 g 

con arrachera / with skirt steak 100 g

220
275

COCHINITA PANUCHOS 3 pz

BEEF JERKY GUACAMOLE 60 g

SOPA DE TORTILLA
TORTILLA SOUP

caldillo de tomate, cecina, chicharrón, queso, crema, 
aguacate, tortilla.

tomato broth, beef cecina, pork rind, cheese, 
cream, avocado, tortilla.

CALDO TLALPEÑO 50 g
TLALPEÑO SOUP 50 g

pollo, arroz, aguacate, verduras, 
queso, chipotle.

chicken, rice, avocado, vegetables, 
cheese, chipotle chile.
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ENSALADAS / SALADS

ENSALADA IRAPUATO  
IRAPUATO SALAD  

queso mozzarella, mix de lechuga, semillas 
caramelizadas, fresa, vinagreta de acacias.

mozzarella cheese, mixed lettuce, caramelized 
nuts, strawberries, acacia vinaigrette.      

180

ENSALADA CÉSAR
CAESAR SALAD  

crotones, queso parmesano.
croutons, parmesan cheese.

150

ENSALADA CÉSAR CON POLLO 120 g
CESAR SALAD WITH CHICKEN 120 g

crotones, queso parmesano.
croutons, parmesan cheese.

195

POLLO / CHICKEN 

SÁBANA DE POLLO GRATINADA 220 g

rellena de chilaquiles, salsa verde, aguacate, 
papas con mantequilla, perejil.

stuffed with green chilaquiles, avocado, 
butter, parsley potatoes. 

285

PECHUGA DE POLLO RELLENA DE 
QUESO CREMA & ESPINACA 220 g

salsa de flor de calabaza, dip de huitlacoche, 
arroz, verduras al vapor.

pumpkin flower sauce, huitlacoche dip, rice, vegetables.

285

 GRATIN CHICKEN BREAST 220 g

CHICKEN BREAST STUFFED 
WITH CREAM CHEESE & SPINACH 220 g
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SALMÓN A LA PLANCHA 200 g

dos guarniciones a elegir: papa francesa, verduras al vapor, 
puré de papa, espinacas a la crema.

two garnishes to choose from: French fries, steamed 
vegetables, mashed potatoes, creamed spinach.       

340

TACOS GOBERNADOR 3 pz

tortilla de maíz, camarón, queso,  salsa macha.
corn tortilla, cheese, macha salsa

279

GOBERNADOR SHRIMP TACOS 3 pz

PAN SEARED SALMON 200 g

mayonesa, limón, chile piquín, queso Cotija.
mayonnaise, lemon, piquín chile, cotija cheese.  

MAR  /  SEAFOOD

340

SALMÓN SOBRE ESQUITES 180 g
SALMON & CORN 180 g
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tortilla taquera, cebollitas cambray, guacamole. 
corn tortilla, spring onions, guacamole.

TAMPIQUEÑA SKIRT STEAK 180 g

CARNE / MEAT

TACOS PLACEROS DE ARRACHERA 3 pz

249

TACOS PLACEROS DE RIB EYE 3 pz

tortilla taquera, cebollitas cambray, guacamole.
corn tortilla, spring onions, guacamole.

348

ARRACHERA A LA TAMPIQUEÑA 180 g

enchilada de mole negro, frijol refrito, arroz, 
rajas poblanas, guacamole. 

black mole enchilada, refried beans, rice, 
poblano pepper, guacamole.

355

RIB EYE TACOS 3 pz

SKIRT STEAK TACOS 3 pz
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PASTA

fetuccini, spaguetti, penne, fusilli 140 g

salsas: Boloñesa, Alfredo, Arrabiata, Carbonara 140 g

sauces: Bolognese, Alfredo, Arrabiata, Carbonara 140 g

ESTACIÓN DE PASTAS AL GUSTO
PASTA YOUR CHOICE

139

229
295

con pollo / with chicken 120 g

con salmón / with salmon 120 g 
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PIZZAS Y SÁNDWICH

PIZZA DE CARNES FRÍAS 80 g
MEAT PIZZA 80 g

salsa de tomate, queso, pepperoni, jamón, tocino, cebolla, 
salami, morrones, aceitunas negras, champiñones.

tomato sauce, cheese mix, pepperoni, ham, bacon, onion, 
bell pepper, salami, black olives, mushrooms.

265

PIZZA AL PASTOR 160 g

salsa de tomate, queso, piña.
tomato sauce, cheese, pork, pineapple.

265

PIZZA DE ARRACHERA 130 g
SKIRT STEAK PIZZA 130 g

salsa de tomate, queso, jalapeños, cebolla, aguacate.      
tomato sauce, cheese, jalapeño, onion, avocado. 

285

HAMBURGUESA CON QUESO & TOCINO 180 g
BACON CHEESEBURGER 180 g

pan brioche, jitomate, lechuga, cebolla, 
pepinillos, papa francesa.

brioche bread, tomato, lettuce, onion, 
pickles, French fries.

260

PEPITO DE ARRACHERA 160 g

jitomate, lechuga, cebolla, guacamole, papa francesa, 
tomato, lettuce, onion, guacamole, French fries.

260

CLUB SÁNDWICH 90 g
CLUB SANDWICH 90 g

pechuga de pollo, tocino, queso manchego, jamón 
de pavo, lechuga, jitomate, cebolla, mayonesa.

chicken breast, bacon, manchego cheese, turkey ham, 
lettuce, tomato, onion, mayo.    

250

AL PASTOR PIZZA 160 g

SKIRT STEAK SANDWICH 160 g
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NUGGETS CON PAPAS A LA FRANCESA
CHICKEN NUGGETS WITH FRENCH FRIES

125

INFANTIL / KIDS MENU

CONSOMÉ DE POLLO
CHICKEN SOUP

95
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vainilla, macadamia o chocolate.        
vanilla, macadamia or chocolate.

HELADO HÄAGEN-DAZS

195

POSTRES / DESSERTS

NEW YORK CHEESECAKE
NEW YORK CHEESECAKE

coulis de frutos rojos.
berry coulis.

155

BROWNIE DE CHOCOLATE
CHOCOLATE BROWNIE

155

FRESAS CON CREMA
STRAWBERRIES & CREAM

con helado de vainilla.
with vanilla ice cream.

155
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LIMONADA O NARANJADA / LEMONADE OR 
ORANGEADE 355 ml 

MOCKTAILS 355 ml 
mango, fresa o maracuyá.
mango, strawberry or pasion fruit. 

REFRESCO DE LATA / CANNED SODA 355 ml 

CEVEZA NACIONAL / DOMESTIC BEER 355 ml 

CERVEZA IMPORTADA / IMPORTED BEER 355 ml

COPA DE VINO TINTO DE LA CASA / CUNA DE TIERRA 
RED WINE GLASS 150 ml 

VARIEDAD DE CAFÉ: AMERICANO, ESPRESSO, LATTE 
O CAPUCCINO / BLACK COFFEE, ESPRESSO, LATTE 
OR CAPUCCINO

VARIEDAD DE TÉ: MANZANILLA, FRUTOS ROJOS,
VERDE / TEA: CHAMOMILE, RED FRUITS, 
GREEN TEA 150 ml 

AGUA NATURAL SANTA MARÍA / WATER 
BOTTLE 400 ml 

AGUA GASIFICADA IMPORTADA 250 ml
Perrier or San Pellegrino 

JARRA DE AGUA DE FRUTAS NATURALES / FRUIT 
WATER PITCHER 2 lt 

BEBIDAS  / BEVERAGES

55

75

55

65

75

125

55

55

30

65

165

Todos los precios incluyen IVA (16%) y cargo por servicio (15%) / Prices
include taxes (16%) plus service charge (15%)

Precios en moneda nacional / Prices in mexican currency
La ingesta de los alimentos crudos es responsabilidad del comensal

Consumption of raw food is responsability of the costumer
La venta y consumo de bebidas alcohólicas queda prohibida para menores
de 18 años / The sale and consumption of alcoholic beverages is prohibited

for persons under 18 years of age.



$43 .00

www.restaurantes.hotsson.com


