


ENTRADAS / APPETIZERS

PLATOS FUERTES / MAIN DISHES

Marinado en chile guajillo y cítricos, tostadas ribeteadas, aguacate y crema de cilantro.
Marinated in guajillo chili and citrus, dried tortilla, avocado, and coriander sour cream.

 GORDITAS DE CHICHARRÓN PRENSADO CON JOCOQUE / 
PRESSED PORK CRACKLING GORDITAS WITH JOCOQUE (3 piezas / pieces)   

Acompañadas de salsa de molcajete con chile güero.
 Served with molcajete sauce with chile guero.

$185

$239

$189

$239

$270

DEDOS DE QUESO / CHEESE FINGERS  (160 gr)   

Crujientes dedos de queso mozzarella.
Crispy mozzarella cheese fingers.

PATATAS BRAVAS  (120 gr)   

Con salsa brava de tomate y chiles secos, alioli de ajo tatemado y longaniza deshidratada.
With brava sauce made from tomatoes and dried chilies,  roasted garlic aioli, and sausage.

TOSTADA DE ATÚN MARINADO / MARINATED TUNA TOAST (3 piezas / pieces)   

NACHOS CON ARRACHERA / NACHOS WITH FLANK STEAK (100 gr)   

$395

$360

RIB EYE ESTAMPIDA  (200 gr)   

Servido en salsa de chile de árbol, nopal asado y queso gratinado
Served in chile sauce, grilled cactus and melted cheese.

Tradicionales nachos, frijoles fritos gratinados con queso, acompañados de salsa a la mexicana y arrachera.
Traditional nachos, fried beans with a grilled cheese, accompanied with Mexican

 sauce and flank steak.

ALITAS / WINGS 500 gr
Salsa agridulce picante, miel de agave y jengibre.

Spicy sweet and sour sauce, agave honey and ginger.

$320

$320

BONELESS  (250 gr)   

Con salsas a elegir: BBQ, búfalo, mango habanero, o teriyaki, 
acompañadas con aderezo blue cheese y crudités.

With your choice of sauces: BBQ, buffalo, mango habanero, or teriyaki, 
accompanied by blue cheese dressing and crudités.

QUESO FUNDIDO CON ARRACHERA / 
MELTED CHEESE WITH FLANK STEAK (120 gr)   

Arrachera y mezcla de quesos fundidos, acompañado de tortillas de harina.
Grilled flank steak and cheese gratin, served with flour tortillas.



$160

HAMBURGUESAS

HAMBURGUESA HS / HS BURGER  (160 gr)   

Carne de res con chorizo, queso Oaxaca fundido, cebolla caramelizada, 
mayonesa de chiles secos en pan brioche y papas bravas.

Beef with chorizo, melted Oaxaca cheese, caramelized onion,
dried chile mayonnaise on brioche bread and patatas bravas.

$289

$239

PIZZA BAJÍO / BAJIO PIZZA (30 cm)   

Base de tomate, queso de cabra, pepperoni, cebolla morada y chiles toreados.
Tomato sauce, goat cheese, pepperoni, red onion, and roasted chili peppers.

PIZZAS

*Todas nuestras pizzas se elaboran al momento con masa fresca y aceite de oliva
* All our pizzas are made to order with fresh dough and olive oil

POSTRES / DESSERTS

HELADO MIL HOJAS / MILLE-FEUILLE ICE CREAM
Pasta de hojaldre crujiente relleno de helado de vainilla.

Crispy puff pastry filled with vanilla ice cream.

$130

PASTEL ALTO DE CHOCOLATE Y PISTACHES
TALL CHOCOLATE & PISTACHIO CAKE

Ganache de chocolate semiamargo, dulce de leche y salsa suave de chocolate.
Semi-sweet chocolate ganache, dulce de leche, and smooth chocolate sauce.

$140

CHEESECAKE
Frutos rojos, menta y virutas de chocolate amargo.

Berries, mint, and dark chocolate shavings.

$140

TACOS BAJA (3 piezas / pieces)   

Pescado capeado, tortillas de maíz, col morada, zanahoria y jícama, 
con mayonesa de chile guajillo y naranja.

Breaded fish, corn tortillas, red cabbage, carrots, and jicama, 
with guajillo chili and orange mayonnaise.

$229

PIZZA AL GUSTO / YOUR CHOICE PIZZA  (30 cm)   
Pepperoni, Hawaiana, margarita.

Todos los precios incluyen IVA (16%) / Prices include taxes (16%)
Precios en moneda nacional / Prices in mexican currency

La ingesta de los alimentos crudos es responsabilidad del comensal
Consumption of raw food is responsability of the costumer

La venta y consumo de bebidas alcohólicas queda prohibida para menores de 18 años
The sale and consumption of alcoholic beverages is prohibited for persons under 18 years of age.




